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– des ingrédients sélectionnés
 Ingredienti raffi  nati e scelti
– vegan & sans gluten
 Prodotto vegano e privo di glutine
– sans sucre ajouté
 Senza aggiunte di zucchero
– particulièrement économique
 Particolarmente produttivo



Véritable matcha japonais raffiné aux 
ingrédients naturels de haute qualité.
Exempt d’additifs inutiles, comme la poudre de lait et le sucre. 
Par contre, certains mélanges contiennent de la poudre de feuilles 
de mûrier qui donne une saveur sucrée totalement naturelle.

Le saviez-vous ? En Asie, les feuilles de mûrier sont utilisées 
comme remède naturel depuis 5000 ans. Elles contiennent un 
alcaloïde qui aurait un effet régulateur du taux de sucre dans le 
sang et qui est, de ce fait, souvent recommandé aux diabétiques.

Ces mélanges peuvent être préparés purs, avec de l’eau 
chaude ou froide, ou avec de la mousse de lait. Nous 
conseillons en particulier les boissons à base d’avoine 
ou de riz et d’amande !

Tous les ingrédients sont issus de l’agriculture biologique 
contrôlée.

Autentico Matcha giapponese, raffinato, 
a base di ingredienti naturali eccezionali.
Prodotto privo di sostanze aggiuntive inutili quali polvere di 
latte e zucchero. Alcune miscele invece contengono polvere 
di foglie di mora che conferiscono loro una dolcezza del tutto 
particolare.

Inoltre le foglie di mora sono ormai in uso nella medicina 
popolare asiatica da oltre cinque millenni. Esse contengono 
alcaloide, una sostanza alla quale viene attribuito un effetto 
di regolazione del livello della glicemia, motivo per cui la si 
raccomanda ai malati di diabete.

Le miscele possono essere preparate con acqua calda o a base 
di latte schiumato. Raccomandiamo anche latte di avena o una 
bevanda a base di riso e mandorle!

Tutti gli ingredienti provengono da coltivazione biologica 
controllata.

#641 Matcha Cook & Mix
Le mélange idéal, entre la douceur d‘un Matcha 
complètement ombragé et l‘arôme d‘une poudre 
de Kabuse de pénombre japonais, pour 
l’élaboration de cocktails, de desserts et autres 
plats.

La miscela ideale fatta di una polvere raffinata 
e completamente ombreggiata di Matcha e dalla polvere del 
tè semi-ombreggiato ed aromatico (polvere di Kabuse) dal 
Giappone per preparare dolci, cucinare e miscelare.



#642 Matcha Charming Chai
Le meilleur de 2 mondes : la fusion d‘un Matcha 
japonais énergisant et d‘un Chai indien épicé, 
avec la douceur et la finesse des feuilles de 
mûrier en poudre.

Gli aspetti migliori provenienti da due mondi: 
la fusione Matcha giapponese eccitante e il 
chai indiano speziato. La raffinata polvere 
della foglia di mora dona al Matcha Charming Chai una 
dolcezza estremamente piacevole.

#645 Matcha Roasty Rebel
Un Matcha avec l‘arôme vif du Genmai (riz grillé) 
moulu et la fine douceur naturelle des feuilles de 
mûrier.

Matcha con il suo aroma del tutto speciale del 
riso tostato Genmai e della raffinata dolcezza 
della foglia di mora.

#647 Matcha Magic Mulberry
Véritable Matcha japonais associé à des feuilles 
de mûrier, naturellement douces et savoureuses.
Idéal pour un Matcha ou Matcha latte faiblement 
caféiné.

Matcha con la dolcezza naturale, leggera e 
piacevole, sulla base di foglie di mora. Ideale 
per un Matcha a basso contenuto di coffeina o 
di un latte a base di Matcha.

Préparation:
Agiter le sachet avant l’utilisation. Pour une portion, délayer en-
viron 1g de poudre avec une cuillerée à thé d’eau, diluer ensuite 
avec le liquide (eau chaude ou froide, lait ou boissons à base  
de céréales) ou faire mousser et boire chaud ou sur de la glace!

Preparazione:
Agitare il sacchetto prima dell’uso. Per ogni porzione mesco-
lare in modo denso circa 1 g di polvere con 1 cucchiaino di 
acqua. Poi mescolare con acqua calda e/o latte (vegetale) o 
schiumare e goderselo poi caldo o con ghiaccio!



DE ÖKO-013
Nicht-EU Land wirtschaft

Puriste?
Essayez nos Matcha et poudres de Kabuse!

Provi il nostro tè KEIKO Matcha e la nostra polvere di Kabuso!

doux et ensorcelant

Morbido e seducente

équilibré et classique

Bilanciato e classico

chaud et riche

Caldo e profondo

élégant et aromatique
Elegante e aromatico

vert et de caractère
Verde e dal carattere forte

amertume et diversité

Amaro nobile e versatile

Le set de dégustation des Matcha 
KEIKO contient 4 poudres de Kabuse 
(thé de pénombre) et 4 Matcha issus de 
Tencha (tissus de feuilles issues de thé 
totalement ombragé), ainsi qu‘une dose 
de thé en feuille pour une dégustation à 
la maison!

Per un sapore generoso di tè a casa! Il 
kit di prova di KEIKO Matcha contiene 
quattro polveri di Kabuso di tè coltivato 
in penombra e 4 miscele di Matcha 
macinate fresche da noi in Germania, 
provenienti dal tè Tencha coltivato 
all’ombra e un tè di foglie eccezionale.

Plus d‘informations sur les thés KEIKO, accessoires et autres 
sur le site:

Ulteriori informazioni sul tè e sulla miscela Matcha di KEIKO 
e sui rispettivi accessori le trovate qui:

www.keiko.de & www.loasisdessaveurs.be
www.facebook.com/KeikoTeeOfficial/
www.instagram.com/keiko_tee/
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