UNE RECETTE ORIGINALE PAR :
CHEF LUC

www.chefluc.com
pour Terra Madre & Fruits de la Terre

FINANCIERS AU THE
MATCHA

RECETTE FINANCIERS AU THE MATCHA :

1. Détendez doucement les blancs et le sucre et
laissez reposer 15mn le temps que le sucre
semoule soit dissous.

130 g de blancs d’ceufs

75 g de sucre semoule

50 g de poudre d’amande

50 g de farine

50 g de sucre glace
9 g de thé Macha
130 g de beurre fondu

2. Incorporez le sucre glace, la poudre d’amande, la
farine et le thé tamisé.

3. Terminez avec le beurre fondu froid.

4. Réservez au frais quelques heures avant de
dresser.
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